Saisonkarte

Aperitifempfehlung
,Pflaumen Spritz“
Likor, Sekt & Selters
0,21 €7

Alkoholfrei prickelnd

Wein des Monats
Spatburgunder QbA
ausdrucksvoll, kraftig, elegant
0,21 € 6,90
0,751 €22,50

,Cuveé Nr. 11 Limo des Monats
Krauter/Apfel/Eichenlaub (hausgemacht)
0,11 €4,80 ,Pflaume — Limette”
031 €490
05 €6,50
Suppe/Vorspeise

Beilagensalat € 4,50

Kirbissuppe mit gerdsteten Kernen und steirischem Ol € 8

mit frischem Krabbenfleisch €13

Kirbiscappuccino mit Ingwerschaum € 4,50

Tatar von der geraucherten Bachforelle

Forellenkaviar / Salatbouquet / Schwarzbrot €13

Hauptgerichte

Gans klassisch, Gans lecker

Brust und Keule von der Freilandgans

Hausgemachter Rotkohl, Kartoffelklof3e, BeifuRjus € 3%

Rinderschmorbraten aus dem Blrgermeisterstuck

von der Eiderstedter Farse

Burgundersof3e, hausgemachte Spatzle, Rotkohl €28

Filet vom Zander, sautierte Wurzeln, Butterkartoffeln € 27,50

Vegetarisch:

Hausgemachte Kartoffelkl6f3e mit Linsen-Bolognese und Salat €19

SURF & TURF

Rumpsteak vom Eiderstedter Weiderind, gegrillte Riesengarnelen

Krauterbutter, Bratkartoffeln und Salat

€36



